
Bloemkool met gele paprika (basis)

Hoofdgerecht voor 2 personen, 15min

Van de Streekmolen:

1 bloemkool
1 gele paprika

En verder:

in plakjes gesneden kaas (5 stuks)
boter

Bloemkool in kleine roosjes snijden en even kort koken. Snij de papripa in repen en bak ze even aan 
in een koekenpan met wat olie. Verhit daarna een hapjespan met wat boter. Doe de bloemkool erin 
en daaroverheen in plakjes gesneden kaas. Plaats vervolgens een deksel op de pan. Zodra de kaas 
is gesmolten, is alles klaar. Als laatst, doe de paprika over de bloemkool en serveer het met 
aardappelen. 

Dit recept is speciaal ontwikkeld voor Streekmolen door http://www.kookgenoot.nl/

http://www.kookgenoot.nl/

