
Pasta met venkel, salami en tomaten

hoofdgerecht voor 2 personen, 30min

Van de Streekmolen:

1 venkel, in stukjes gesneden, loof fijngesneden
4 tomaten, in stukken
2 sjalotten, gepeld en fijngesnipperd
2 sneden brood

En verder:

2 ons salami of chorizo, in reepjes
Paprikapoeder of cayennepeper
Zout, peper
Olijfolie
Pasta naar keuze
Eventueel: blikje tomatenpuree/ een flinke scheut Passata di pommodori

Bak de venkel en de sjalot in wat olie aan. Voeg de reepjes salami/chorizo toe en bak even mee. 
Dan kunnen de tomaten erbij, bak ook weer even mee. Voeg eventueel nog extra tomatenpuree (met 
een scheutje water) of een scheut tomatensaus toe om iets meer saus te krijgen. Breng op smaak 
met zout, peper, paprikapoeder/cayennepeper. Snij dobbelsteentjes van de boterhammen en bak ze 
in wat olie in een koekenpan goudbruin. Voeg de saus bij de pasta, meng goed en serveer met de 
croutons en fijngesneden venkelgroen er bovenop. 

Dit recept is speciaal ontwikkeld voor Streekmolen door http://www.kookgenoot.nl/

http://www.kookgenoot.nl/

