Streekmolen
Cenlishe producten thuis gebrackt

Portabello’'s gevuld met gehakt

licht hoofdgerecht voor 2 personen, 30min

Van de Streekmolen:

© 2 portabello's
© 2 ons rundergehakt
© 1 sjalot, geschild en fijngesnipperd

En verder:

© klein blikje tomatenpuree

© zout en peper, paprikapoeder

°© eventueel: wat fijngehakte tijm of rozemarijn
© paar el olijfolie

Verwarm de oven voor op 180A° C. Bak het gehakt in wat olie met de sjalot. Breng op smaak met
tomatenpuree, zout, peper en paprikapoeder (en eventueel de kruiden). Vul de portabello's hiermee.
Bak dit zo'n 25 minuten in de oven. Lekker met stokbrood en de veldsla salade met sjalottendressing!

Dit recept is speciaal ontwikkeld voor Streekmolen door http://www.kookgenoot.nl/
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