
Wentelteefjes

ontbijt voor 2 personen, 20min

Van de Streekmolen:

4 boterhammen
4 eieren
paar scheutjes melk

En verder:

2 el boter
kaneel en een beetje (riet)suiker

Klop de eieren los met wat melk en voegt er kaneel en een beetje suiker aan toe. Leg steeds een 
boterham in het beslag en zorg dat hij helemaal onder het beslag is. Smelt wat boter in een 
koekenpan, haal de boterham uit het beslag en leg hem in de pan. Er mag wat extra ei om de 
boterham heen bakken. Bak op een niet te hoog vuur aan Ã©Ã©n kant de boterham goudbruin. Draai 
dan de boterham om met een spatel en bak de andere kant mooi goudbruin. Serveer het wentelteefje 
op een bord. Strooi er eventueel nog een klein beetje kaneel en suiker over. 

Dit recept is speciaal ontwikkeld voor Streekmolen door http://www.kookgenoot.nl/

http://www.kookgenoot.nl/

