
Gegrilde wortelpeterselie

Bijgerecht voor 2 personen, 25min

Van de Streekmolen:
• 4 wortelpeterselie

Zelf toevoegen:
• 2 eetlepels boter
• 1 theelepel honing
• 1 theelepel paprikapoeder
• Zout en peper naar smaak
• 1 eetlepel verse dille

Snijd het kroontje van de wortelpeterselie en snijd de peentjes in de lengte in

kwarten. Zet een grillpan op het vuur en verhit deze. Bestrooi de wortelpeterselie

met zout en peper en leg ze in de grillpan. Grill de wortelpeterselie aan alle kanten

tot ze een kleurtje hebben.

Zet een steelpannetje op het vuur en smelt hierin de boter, roer de honing,

paprikapoeder en dille er door. Meng alles goed door elkaar.

Haal de wortelpeterselie uit de pan en leg het op een serveerschaal. Schenk de

botersaus over de groenten en serveer het direct.

Smakelijk eten.

Dit recept is speciaal ontwikkeld voor Streekmolen door http://www.totaalnatuurlijk.nl


